,~

N , ,

%.3- COLEGIO TECNICO DE CAMPINAS ﬂonym

._,N.c:w., Edital CTC — 002/2022 — Departamento de Alimentos coree
pagina 1/11

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS
EDITAL DE PROCESSO SUMARIO DE SELECAO

Edital do Processo Sumaério de Selecao, para admisséo, em carater temporario, de docentes na
Carreira de Professor do Magistério Secundario Técnico - MST - do Colégio Técnico de
Campinas, da Universidade Estadual de Campinas, em jornadas de 20 horas semanais junto ao
Departamento de Alimentos.

| — DAS VAGAS

1. O numero de vagas abertas neste Processo Sumdrio de Sele¢éo é de 01 (uma) vaga, em
gue o candidato aprovado sera contratado em carater emergencial, nos termos da Deliberacdo
CAD-A-003/2018, pelo prazo de 365 dias (trezentos e sessenta e cinco) dias, prorrogavel uma
Gnica vez, por igual periodo, em substituicdo a docente aposentado, no Regime Geral da
Previdéncia Social, nos termos do artigo 40, 813 da Constituicdo Federal, na jornada de trabalho
de 20 (vinte) horas semanais. A contratagdo se dard na Carreira do Magistério Secundério
Técnico (MST), com enquadramento no nivel na Categoria e Nivel inicial da referida Carreira (llI-
C), independente de sua titulagdo, de acordo com o disposto no artigo 4°, da deliberacdo CAD-
A-003/2018.

2. Os resultados do presente processo poderéo ser utilizados para preenchimento de eventual
vaga na area deste Edital, que surgir durante seu prazo de validade. (Podendo ser em jornada
de 10h, 20h, 30h ou 40h).

3. A vaga se refere as disciplinas relacionadas no anexo A, oferecidas pelo Departamento
de Alimentos, mas poderao ser alteradas, conforme disposto no item 44.

4, As ementas das disciplinas a que se refere este processo estéo relacionadas no Anexo
A deste Edital.

Il — DO PERFIL DOS CANDIDATOS

5. O candidato devera ser portador, no minimo, da titulacdo de nivel superior completo em
Engenharia de Alimentos.

|.Candidatos que ainda n&o tenham obtido o titulo supracitado deverdo comprovar
matricula em curso de nivel superior que ofereca essa titulagao.

I.Titulos adicionais de pos-graduacao poderdo ser apresentados, pois seréo objeto de
avaliagcdo na prova de titulos, mas ndo eximem o candidato de apresentar a
comprovacao da titulacdo acima solicitada.

6. E desejavel experiéncia profissional e/ou didatica em laboratérios de analises fisico-
quimicas, microbiolégicas e/ou de processamento de alimentos.

6.1. A inscricdo de candidato que deixar de atender ao perfil desejavel previsto no item 6
nao sera indeferida por esse motivo.

7. O candidato devera aceitar, no ato da inscrigdo, termo de conhecimento das regras do
processo seletivo sumario e das exigéncias da carga horaria de trabalho, inerentes a vaga.
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8. O candidato devera ter disponibilidade para assumir as atividades nos horéarios de

funcionamento da escola (de segunda a sexta-feira, nos periodos da manha, tarde e/ou noite e
aos sabados pela manha), conforme consta do item “Turnos de Trabalho” do Anexo A.

[l — DA COMISSAO JULGADORA

9. A Comisséo Julgadora sera constituida de 3 (trés) membros indicados pelo Diretor Geral
do Colégio Técnico de Campinas da UNICAMP.

V| — DAS INSCRICOES
10. A inscricdo deverd ser feita pelo proprio interessado através do link

https://www.sis.cgu.unicamp.br/solicita/concurso/formulario/290, a partir das 00h00 do dia
12/05/2022 (quinta-feira) até as 17h00 do dia 17/05/2021 (terca-feira).

10.1. Ao efetivar sua inscricdo o candidato manifesta sua ciéncia quanto a divulgagéo
de seus dados em listagens e resultados no decorrer deste Processo Seletivo como, por
exemplo, nome completo, notas, pontuacfes e desempenho nas fases previstas. Tendo
em vista que essas informagdes sdo essenciais para a publicidade dos atos inerentes ao
Processo Seletivo, ndo caberdo indagagfes posteriores quanto a sua divulgacao, ficando
o candidato ciente que essas informagfes serdo divulgadas no site do Colégio Técnico de
Campinas, podendo ser encontradas através dos mecanismos de busca existentes.

10.2. Ao preencher suas informagdes néo utilize os recursos copiar e colar (Ctrl C + Cirl
V) pois pode gerar erros no envio do formulario.

10.3. O Colégio Técnico de Campinas e a Unicamp ndo se responsabilizam por
solicitagcdes de inscricdo pela internet ndo recebidas por motivos de ordem técnica dos
computadores, falhas de comunicagéo, congestionamento de linhas de comunicacgéo, erros
no envio e carregamento de arquivos, bem como outros fatores que impossibilitem a
transferéncia de dados.

10.4.  Arquivos com nomes muito longos, com tamanho superior a0 maximo permitido
(10MB) ou corrompidos ndo serdo carregados pelo sistema e podem gerar erros no envio
do formulario.

11. N&o serdo admitidas inscricdes enviadas via postal, via fac-simile ou correio eletrénico,
nem inscricdes condicionais ou apresentadas fora do prazo estabelecido, apenas as enviadas
conforme informac@es constantes no item 10.

12. Para inscri¢do, o candidato devera inserir os documentos abaixo relacionados (frente e
verso), em campo especifico no formulario de inscrigéo:

I. Prova de que é portador da titulagdo minima exigida no item 5, através de Diploma
com indicagéo do registro (frente e verso) ou, configurando-se a situagao descrita
no item 5.1, comprovante oficial de matricula em curso que ofereca a titulacdo minima
exigida;

Il. Fotocopias dos documentos de identificagéo pessoal (RG e CPF);

I1l. Curriculum Vitae et studiorum ou Curriculo Lattes atualizado, relacionando
formacdo e titulacdo académicas, producdo técnico-cientifica, participacdo em


https://www.sis.cgu.unicamp.br/solicita/concurso/formulario/290
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eventos técnico cientificos na area de atuacao, trabalhos e artigos publicados e
experiéncia profissional docente e ndo docente;

IV.Copia simples (frente e verso) de todos os documentos comprobatorios da
titulacdo académica, producéo técnico-cientifica, participagcdo em eventos técnico-
cientificos na area de atuacéo, publicacdes de trabalhos, material didatico e artigos
publicados;

V. Cépia simples (frente e verso) de todos os documentos comprobatérios de
experiéncia docente e/ou ndo docente na &rea deste Edital, através da carteira
profissional e/ou declaragdo de empresa / escola com data de inicio e final de
exercicio;

VI. Proposta de Plano de Trabalho, objeto do processo de selecdo, que devera
contemplar a proposta pedagdgica do candidato para as disciplinas do subitem V|
do item 12, cujas ementas constam do Anexo A, devendo abordar:

e A teoria envolvida no experimento proposto;

e Estruturagéo de aulas praticas com o respectivo roteiro;

e As recomendacgdes aos alunos;

e As orientagfes a equipe de apoio para o preparo e finalizagédo da aula;

e Bibliografia,

e Proposta de interdisciplinaridade.

VII. Disciplinas para Elaborac&o da Proposta de Plano de Trabalho

a) ALI22 - Quimica Tedrica e Aplicada
b) ALI54 - Industrializagdo e Controle de Qualidade de Alimentos |

VIII. Requerimento de inscrigdo dirigido ao Diretor, contendo nome, domicilio e
profisséo (gerado e enviado pelo sistema).

12.1. A documentacao, digitalizada em arquivo no formato PDF, devera ter, no maximo,
10 MB (por arquivo). Cépias ilegiveis ndo serédo consideradas em nenhuma das etapas
do processo;

12.2 A documentacdo devera ser anexada nas areas especificas de cada item,
documentos anexados em campos diferentes ndo serdo considerados.

13.

A comprovacao de conclusédo da titulacdo minima sera obrigatéria quando da convocacgéao

para admisséo, nos termos estabelecidos nos itens 45 e 46 do presente Edital.

14.

8 Unico - A falta de comprovacgéo da titulacdo minima exigida no item 5, quando da
convocacgao para admissao resultara na desclassificagdo do candidato convocado.

O candidato podera aditar, instruir ou completar seus documentos até a data fixada para

0 encerramento das inscri¢cdes, desde que sua inscricdo esteja registrada como rascunho. Apdos
confirmada, a inscricdo ndo podera ser modificada.
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15. A inscricdo no processo seletivo somente sera efetivada se o candidato apresentar, até
a data fixada para o encerramento das inscricdes, todos os documentos e/ou comprovantes
previstos no item 12.

16. Recebida a documentagdo, a Comissao Julgadora analisara as inscricdes apresentadas,
para deferir as que atenderem as exigéncias do edital.

17. O aposentado em carreira docente, aprovado no processo seletivo, somente podera ser
admitido em jornada reduzida (10 horas semanais), sendo vedada a extensao para as demais
jornadas (20, 30 e 40 horas semanais).

18. A relagdo de candidatos cujas inscricbes tenham sido deferidas e o calendario de
atividades do processo seletivo serao divulgados no site do COTUCA, até trés dias Uteis apds o
encerramento das inscri¢oes.

\ — DOS CRITERIOS DE SELECAO

19. O processo seletivo sumario constara de Prova Escrita, Prova de Titulos, Prova Didatica
e Prova de Arguicdo, todas de caréater classificatério, além do descrito na alinea ¢ do subitem
19.1.

12 Fase:

| - Prova Escrita: versara sobre assuntos de ordem geral e doutrinaria, relativos aos
contelidos indicados no Anexo A.

a. A Prova Escrita seré corrigida pelos membros da Comisséo Julgadora, sendo que,
cada corretor atribuir4 ao candidato uma nota de 0 (zero) a 10 (dez) em sua planilha
individual de avaliagéo.

b. Para fins de classificacdo na Prova Escrita, a pontuacéo de cada candidato na
mesma serd calculada pela média aritmética simples das notas individualmente
atribuidas pelos corretores.

c. Caso mais de 5 (cinco) candidatos inscritos realizem a Prova Escrita, esta passara
a ter, também, carater eliminatério, sendo considerados aprovados nessa prova
agueles que nela obtiverem pontuacao igual ou superior a 7 (sete), conforme definido
no subitem anterior. Caso até 5 (cinco) candidatos inscritos realizem essa Prova,
todos seréo considerados aprovados na mesma, independentemente da pontuagéo
nela obtida.

d. A auséncia do candidato na Prova Escrita acarretara sua eliminacdo do Processo
Seletivo.

e. Somente participardo das demais fases deste Processo Seletivo os candidatos
aprovados na Prova Escrita.

22 Fase:

Il - Prova de Titulos: analise do Curriculum Vitae et studiorum ou Curriculo Lattes,
considerando-se titulacdo académica do candidato, conhecimento exigido pelas vagas,
formacéo pedagdgica, experiéncia docente e profissional, publicacéo de livros, e material
didatico, trabalhos ou artigos em Anais de Congressos e em revistas técnicas de circulagdo
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nacional e/ou internacional, na area a que concorre. Serd atribuida nota de 0 (zero) a 10
(dez).

32 Fase:

lll - Prova Didética, na qual o candidato desenvolverd um tema a ser sorteado, sendo
vedada a simples leitura do texto da aula, mas facultando-se o emprego de roteiros,
apontamentos, tabelas, graficos, diapositivos ou outros recursos pedagoégicos utilizaveis
na exposicao. Além do conteldo e pratica pedagogica, serao considerados, na avaliagéao,
aspectos relativos & organizacdo e qualidade da aula apresentada.

a. Os temas propostos para a Prova Didatica estdo definidos no Anexo B, sendo
gque um Unico tema sera sorteado para as provas didaticas de todos os candidatos.

42 Fase:

IV - Prova de Arguicdo, na qual o candidato sera arguido a respeito do seu Plano de
Trabalho, experiéncia didatica, profissional e académica, bem como sobre suas visdes a
respeito do processo educativo e como se daria sua atuagdo para a consecuc¢do dos
objetivos dos cursos e disciplinas em que lecionaria.

20. A Prova Didatica do presente processo seletivo sera realizada em sequéncia para cada
candidato, e em sesséao publica. A prova de Arguigdo ocorrera logo apos a finalizagdo da prova
didatica. E vedado ao candidato assistir as provas dos demais.

21. A ponderagéo dos critérios de selegéo sera feita da seguinte forma:
| — Prova Escrita: peso 2 (dois);
Il — Prova de Titulos: peso 2 (dois);
IIl — Prova Didatica: peso 5 (cinco);

IV — Prova de Arguicéo: peso 3 (trés).

V| — DO PROCESSO DE SELEGAO

22. O Processo de Selecao tera inicio na data da prova Escrita, divulgada conforme o item
18, e ocorrera nas dependéncias do Colégio Técnico de Campinas.

23. A Prova Escrita sera realizada na data e horario previstos no calendario de atividades,
divulgado conforme o item 18.

24. Caso a Prova Escrita, nos termos do item 19.1.c., venha a também ter carater eliminatorio,
seus resultados serao divulgados no site do COTUCA, conforme o calendario de atividades do
processo seletivo.

25. O sorteio do tema, calendario e horarios para a Prova Didatica sera feito em sesséo
publica no dia e horéario previstos no calendario de atividades do processo seletivo, em uma das
salas do COTUCA.
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a. O sorteio do tema Unico e dos horérios de cada candidato para a prova Didatica sera
feito em sessao publica, garantindo-se antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas
da realizacdo da referida prova,

b. O resultado do sorteio supracitado sera divulgado no site do COTUCA (enderego de
Internet informado no item 43) logo apds sua realizagéo;

c. Em funcdo do nimero de candidatos, mais de um dia podera ser necessario para a
realizacdo das provas didaticas e de arguicao;

d. A presenca do candidato no sorteio dos horarios e do tema para a prova didatica ndo
€ obrigatdria, ndo sendo o candidato desclassificado por eventual auséncia neste sorteio.

26. As provas didaticas sobre o tema sorteado serdo realizadas nos dias e horérios
determinados no sorteio citado no item anterior.

27. Os candidatos receberao notas de 0 (zero) a 10 (dez) nas provas Escrita, de Titulos,
Didética e de Arguicéo.

28. As notas de cada prova serdo atribuidas individualmente pelos integrantes da Comissao
Julgadora em envelope lacrado e rubricado, apds a realizagéo de cada prova.

29. A nota final que cada candidato recebera de cada examinador serd a média ponderada
das pontuag0es atribuidas por este ao candidato em cada prova, com 0s pesos definidos no item
21.

30. A média final de cada candidato sera a média aritmética simples das notas finais de cada
examinador.

31. As médias finais serdo calculadas até a casa dos centésimos, desprezando-se o
algarismo de ordem centesimal se inferior a cinco, e aumentando-se o algarismo da casa decimal
para o subsequente, se o0 algarismo da ordem centesimal for igual ou superior a cinco.

32. Observado o previsto no item 24, os envelopes contendo as notas serdo abertos ao final
de todas as provas do concurso, em sessdo publica, e as notas atribuidas serdo lidas para
conhecimento dos presentes.

33. A Comisséo Julgadora, em sesséao reservada, depois de divulgadas as notas e apurados
0os resultados, emitird parecer circunstanciado sobre os resultados do processo seletivo,
justificando-os. Dele deverdo constar tabelas e/ou textos contendo as notas, as médias e a
classificacdo dos candidatos.

34. Seréo considerados habilitados para admissao em carater temporario os candidatos que
obtiverem média final minima 7 (sete).

35. Sera indicado para admisséo em carater temporario o candidato que for classificado em
primeiro lugar, na ordem decrescente de média final.

36. Em caso de empate nas médias finais, a classificacdo sera definida pela Comissao
Julgadora, sendo que se dara preferéncia ao candidato que:

1° - obtiver maior pontuacao na Prova Didatica;

2° - obtiver maior pontuacéo na Prova de Arguicéo;
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3° - obtiver maior pontuacéo na Prova Escrita;
4° - obtiver maior pontuacao na Prova de Titulos.

Persistindo o empate, a decisdo cabera, por votacdo, a Comissao Julgadora.

VI = DO RESULTADO

37. Os resultados apurados pela Comisséo Julgadora serdo divulgados no site do COTUCA
e publicados no Diario Oficial do Estado de Sao Paulo, relacionando o nome de cada candidato,
suas notas em cada prova e os resultados obtidos, bem como a classificag&o final e indicacdo
de admisséo.

38. A respeito da decisédo da Comissao Julgadora cabera recurso ao Diretor Geral do Colégio
Técnico de Campinas, até 24 horas ap0s a publicacdo desta decisdo no Diario Oficial do Estado
de Sao Paulo.

39. A homologagéo do resultado pela Diretoria Geral do COTUCA sera feita no primeiro dia
atil apos o final do prazo de interposi¢céo de recursos.

§ Unico - Na hipdtese de interposicdo de recurso, a homologagdo do resultado somente sera
feita ao final da tramitacdo do mesmao.

40. A homologacao supracitada devera ser referendada pela Congregagcdo do COTUCA e
publicada no Diario Oficial do Estado de S&o Paulo, sendo que a contratacdo dos candidatos
selecionados para admissdo somente serd realizada apds a validacdo dos resultados pela
Universidade.

VIl — DO PRAZO DE \ALIDADE DA SELEGAO

41. O prazo de validade da selecédo é de 12 (doze) meses, contados a partir da data de
divulgacao da homologacéo do resultado pela Dire¢édo Geral, podendo ser renovado uma Unica
vez por igual periodo.

IX — DAS DISPOSICOES FINAIS

42. A inscricdo do candidato implicard o conhecimento e a tacita aceitagdo das normas e
condicBes estabelecidas neste Edital, em relacdo as quais o candidato ndo podera alegar
gualquer espécie de desconhecimento.

43. O Edital, o requerimento de inscricdo, as convocacOes, avisos e resultados deste
Processo Seletivo Sumério serdo divulgadas na se¢do "Concursos" do site do COTUCA
(http://cotuca.unicamp.br/editais), sendo de responsabilidade exclusiva do candidato o seu
acompanhamento.

44, A critério do Colégio Técnico de Campinas, ao candidato aprovado e admitido poderao
ser atribuidas disciplinas e classes diferentes das citadas neste Edital, desde que afins a area
do Processo Seletivo ou a area de atuacao do candidato admitido, atendendo ao limite de carga
didatica méaxima prevista na Carreira do Magistério Secundério Técnico para a jornada definida
para a vaga a que se refere este Edital.
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45, O candidato selecionado para admissao terd até 5 (cinco) dias Uteis, a partir da data em
que for convocado pelo Colégio, para se apresentar e entregar toda a documentagéo solicitada
para contratacdo, incluindo a comprovacgdo de titulagdo minima exigida e a sua anuéncia, por
escrito, ao horério estabelecido pelo Colégio. Ndo havendo essa apresentacdo e entrega dos
documentos dentro do prazo, ficara configurada a desisténcia do candidato a vaga, e sera
convocado para admissao o candidato seguinte na lista de classificados.

46. O candidato selecionado para admissdo apenas terda sua contratacdo realizada se
atender as determinacfes da Diretoria Geral de Recursos Humanos da Unicamp no tocante a
documentacdo necessaria e, em especial, atender ao disposto no artigo 37, inciso XVI, da
Constituicdo Federal e do artigo 115, inciso XVIII, da Constituicdo do Estado de S&o Paulo.

47. O candidato aprovado exercera sua fungéo pelo prazo de 365 (trezentos e sessenta e
cinco) dias, prorrogavel uma Unica vez, por igual periodo, ou até a reassuncdo do docente
afastado das suas atividades, o que ocorrer primeiro.

48. O material entregue pelos candidatos no ato da inscricao serd arquivado para fins de
consulta pelas comissfes da Universidade e cumprimento dos tramites de contratagéo,

49, Coépias das Deliberagbes mencionadas poderdo ser obtidas no site da Secretaria Geral
da Unicamp (http://www.sg.unicamp.br) ou junto & Secretaria da Comisséo Geral de Avaliacao,
gue podera prestar quaisquer outras informacdes relacionadas ao Processo Seletivo Publico.

50. Qualquer alteracéo do edital devera ser objeto de nova publicacéo.

51. Os casos omissos serdo objeto de deliberacdo da Comissao Julgadora.

Campinas, 10 de maio de 2022.

Profa. Dra. Vanessa Petrilli Bavaresco
Diretora Geral
Colégio Técnico de Campinas
UNICAMP
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ANEXO A

DISCIPLINAS, CONTEUDO PROGRAMATICO

AQG16 — Quimica — 4 aulas semanais — 1° semestre —curso 16

Processos de separagdo de misturas Estrutura atbmica, Classificagdo periodica dos elementos,
LigacBes quimicas, Orbitais moleculares, Hibridizagdo, Geometria molecular, Polaridade das
moléculas, Interagbes intermoleculares, Conceito de oxidagdo e reducdo, Dissociagdo e
lonizagdo, Fungdes inorganicas — Acidos.

ALI22 - Quimica Teb6rica e Aplicada — 8 aulas semanais — 2° semestre — curso 16

Propriedades Funcionais e Reagdes de Acidos, Bases, Sais e Oxidos. Estudo das Reacbes
Quimicas: classificacao e ocorréncia. Balanceamento das equacdes quimicas. Reacdes e
balanceamento por oxi-reducéo. Calculos quimicos. Estequiometria das reacdes.

ALI54 - Industrializacdo e Controle de Qualidade de Alimentos | — 4 aulas semanais — 1°
semestre — curso 16

Métodos de conservacao de alimentos e bebidas de origem vegetal e métodos combinados de
conservacdo. Amostragem para controle de qualidade na industrializacdo de alimentos.
Operacdes gerais de pré-processamento de vegetais. Balanco de massa em processamento de
alimentos. Processamento de produtos pasteurizados e comercialmente estéreis.
Processamento de produtos concentrados. Processamento de bebidas ndo alcodlicas a base de
frutas. Processamento de produtos de panificagdo e confeitaria. Processamento de 0leos e
gorduras vegetais. Processamento de café e chocolate.

ALI55 - Projeto de Industrializagéo de Alimentos | — 8 aulas semanais — 1° semestre — curso
16

Especificacdo de produto alimenticio. Condi¢cBes gerais de processamento. Avaliacdo de
mercado. Legislacdo. Elaboracéo de fluxograma de processo. Métodos analiticos. Controle de
qualidade.

ALI56 - Gestao e Sistema de Qualidade — 2 aulas semanais — 1° ou 2° semestre — curso 16

Niveis hierarquicos em sistemas de qualidade. Ferramentas dos niveis gerenciais, administrativo
e operacionais. Entendimentos do perfil profissional e desempenho. Lideranca e facilitadores.
Ferramentas operacionais de processos e controle de qualidade de produtos. Certificacéo e os
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sistemas ISSO. Seguranca Alimentar e ferramentas de BPF e APPCC. Sistema de qualidade em
laboratérios e Boas Praticas de Laboratério. Sistemas de Gestdo Ambiental e controle de
residuos comuns e perigosos. Rastreabilidade na cadeia produtiva e em setores especificos.

ALI65 - Projeto de Industrializagdo de Alimentos Il — 8 aulas semanais — 2° semestre -
curso 16

Selecdo e especificacdo de equipamentos. Elaboracdo de layout geral de producéo.
ModificagBes e ampliacdo de processo produtivo.

Catalogo geral de disciplinas do COTUCA, para consulta a grades curriculares de
cursos e outros conteudos:

https://cotuca.unicamp.br/cotuca/academico/catalogos/

Turnos de trabalho

1. Segunda a sexta-feira, nos periodos manha, tarde, noite e aos sdbados pela manha.
Podera haver até 6 aulas (cada uma com 45 minutos) no sabado pela manha.

2. Carga horaria semanal de 20 horas, sendo até 70% destinados & ministracéo de aulas e
o restante para preparacao de aulas, correcdo de avaliagdes, reunides e aprimoramento docente.

3. A atribui¢o das classes definitivas para o 2° semestre de 2022 seré feita apds a indicacao
para admissao, sendo que o contratado devera ter disponibilidade para lecionar nos periodos
matutino, vespertino e noturno de acordo com o horéario de aulas a ser divulgado pelo Colégio
Técnico de Campinas e dentro do limite maximo previsto para aulas efetivas na jornada de 20
horas semanais (70% no maximo).


https://cotuca.unicamp.br/cotuca/academico/catalogos/
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Anexo B

Relacdo de Temas Propostos para a Prova Didatica
Tema 1 — Processamento de doce em massa (bananada): aspectos tecnoldgicos e controle de
qualidade.

Tema 2 — Processamento de compota (abacaxi em calda): aspectos tecnoldgicos e controle de
qualidade.

Tema 3 — Processamento de pao francés: aspectos tecnoldgicos e controle de qualidade.

Tema 4 — Ocorréncia e balanceamento de reac¢des de dupla troca aplicadas em analise de
alimentos.

Tema 5 — Aplicacdo de ferramentas de Boas Praticas de Fabricacdo e Analise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle: estudo de caso



